INSTRUKCJA
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FRYTKOWNICA BEZTLtUSZCZOWA 1800W-9L




- WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO W POMIESZCZENIACH -

Przed uzyciem urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszq
instrukcjq i zachowanie jej na przysztos¢.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

To urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych zastosowaniach, takich jak:

kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych Srodowiskach pracy;
Zagroda;

przez klientdw hoteli, moteli i innych obiektdw mieszkalnych;

Srodowiska typu bed and breakfast.

SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzqdzeh elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym:

Przeczytaj wszystkie instrukcije.

Nie dotykaj gorgcych powierzchni.

Aby zabezpieczyC sie przed porazeniem prgdem, nie zanurzaj przewodu,
wtyczek ani podstawy w wodzie lub innym ptynie.

OSTRZEZENIE: To urzqdzenie elektryczne posiada funkcje ogrzewania.
Powierzchnie, réwniez roznigce sig od powierzchni funkcjonalnych, mogq
nagrzewac sig w wysokich temperaturach. Poniewaz temperatury sq réznie
odbierane przez rézne osoby, urzqdzenie to nalezy uzywaé z zachowaniem
OSTROZNOSCI. Sprzetu nalezy dotykaé wytgcznie za przeznaczone do tego
uchwyty i powierzchnie chwytne, stosujgc ochrone termicznqg, takg jak
rekawice lub podobne. Powierzchnie inne niz przeznaczone do chwytania
powinny mie€ wystarczajgco duzo czasu na ostygniecie, zanim zostang
dotkniete.

Odtgcz od gniazdka, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czeSci poczekaj, az ostygnie.

Jedli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie
wykwalifikowanq osobeg, aby unikng¢ zagrozenia.

Uzywanie akcesoridw niezalecanych przez producenta urzqdzenia moze
spowodowac obrazenia.

Nie uzywa¢ na zewnaqtrz.

Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu, gdyz moze zetkngé
sie z gorgcqg powierzchniqg.
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e Nie umieszczaj urzgdzenia na lub w poblizu gorqgcego palnika gazowego lub
elektrycznego, ani w nagrzanym piekarniku.

e Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznoS¢ podczas przenoszenia urzgdzenia
zawierajgcego gorqgcy olej lub inne gorgce ptyny.

e Zawsze najpierw podtqczaj wtyczke do urzqdzenia, a nastgpnie podtqczaj
przewdd do gniazdka Sciennego. Aby oditgczy€ urzqdzenie, ustaw dowolny
element sterujgcy w pozycji ,wytqgczony”, a nastepnie wyjmij wtyczke z
gniazdka $ciennego.

¢ Nie uzywaj urzgdzenia do celdw innych niz przeznaczone.

e Urzgdzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych zdolnoSciach fizycznych, sensorycznych Ilub
umystowych, a takze osoby nieposiadajgce dosSwiadczenia i wiedzy, jezeli
znajdujg sie pod nadzorem lub zostalty poinstruowane na temat
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi€ sig urzqdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
mogq by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty 8 rok zycia i sq pod
nadzorem.

e Trzymaj urzgdzenie i jego przewdd poza zasiggiem dzieci w wieku ponizej 8
lat.

e Urzqdzenia nie sq przeznaczone do obstugi za pomocqg zewnetrznego timera
lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

WSTEP

Ta frytkownica na gorgce powietrze umozliwia tatwe i zdrowe przygotowanie
ulubionych sktadnikédw. Wykorzystujgc szybkq cyrkulacje gorgcego powietrza i
gérny grill, jest w stanie przygotowa¢ wiele potraw. Najlepsze jest to, ze
frytownica na gorgce powietrze podgrzewa zywnos$¢ we wszystkich kierunkach,
a wiekszoS§¢ sktadnikdéw nie wymaga uzycia oleju.
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OPIS OGOLNY (rys.1)

1. Ekran 2. Uchwyt 3. Szuflada 4. Gorna|b. Wylot
obudowa powietrza

0

|

')
IR
I\
L)
L)

_

| — H_r___,__-'-’2
1 1] |
4
| ‘ +—3
aeaamne . 0Q0ARAAN
Wazne
Niebezpieczenstwo

e Ztego urzgdzenia mogq korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby
o ograniczonych zdolnoSciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a
takze osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia zaangazowany. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogqg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukohczyty 8 rok zycia i sq pod hadzorem.

e Trzymaj urzgdzenie i jego przewdd poza zasiggiem dzieci w wieku ponizej 8
lat.

e Nigdy nie zanurzaj obudowy zawierajqcej elementy elektryczne i elementy
grzejne w wodzie ani nie ptucz jej pod kranem.
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Nie pozwdl, aby do urzgdzenia dostata sie woda lub inna ciecz, aby unikngé
porazenia prgdem.

Zawsze umieszczaj sktadniki do smazenia w koszu, aby zapobiec ich
kontaktowi z elementami grzejnymi.

Nie zakrywaj wilotu i zewnetrznych otwordw powietrza podczas pracy
urzqgdzenia.

Nie napetniaj garnka olejem, gdyz moze to spowodowac ryzyko pozaru.

Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy
urzqgdzenia.

OSTRZEZENIE

Sprawdz, czy napiecie wskazane na urzqdzeniu odpowiada napieciu w
lokalnej sieci elektryczne;.

Nie uzywaj urzqgdzeniaq, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub inne czgsci sq
uszkodzone.

Nie zwracaqj sie¢ do nieupowaznionej osoby w celu wymiany lub naprawy
uszkodzonego przewodu gtdwnego.

Trzymaj przewod zasilajgcy z dala od gorqcych powierzchni.

Nie podtqczaj urzqdzenia do prqdu ani nie obstuguj panelu sterowania
mokrymi rgkami.

Nie umieszczaj urzqdzenia przy $cianie lub innych urzgdzeniach. Pozostaw co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej
przestrzeni nad urzgdzeniem.

Nie ktadz niczego na urzqgdzeniu.

Nie uzywaj urzgdzenia do celdw innych niz opisane w niniejszej instrukciji.

Nie pozostawiaj urzgdzenia dziatajgcego bez nadzoru.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza
wydostaje sie gorqca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od
pary i otworéw wylotowych powietrza.

Nalezy takze uwazaé na gorqgcq pare i powietrze podczas wyjmowania
garnka z urzqdzenia.

Wszelkie dostgpne powierzchnie mogqg nagrzewac sie podczas uzytkowania
(rys.2)

Jesli zauwazysz, ze z urzgdzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast
odtqgcz urzgdzenie od prgdu. Zanim wyjmiesz garnek z urzqdzenia, poczekaj,
az dym przestanie sie wydziela€.

Ostroznosé

Upewnij sig, ze urzqdzenie stoi na poziomej, rdwnej i stabilnej powierzchni.
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To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Moze nie
nadawag sie do bezpiecznego stosowania w Srodowiskach takich jak kuchnie
dla pracownikdéw, gospodarstwa rolne, motele i inne Srodowiska
niemieszkalne. Nie jest rowniez przeznaczony do uzytku przez klientow w
hotelach, motelach, pensjonatach i innych obiektach mieszkalnych.

Jezeli urzgdzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celdw profesjonalnych
lub pétprofesjonalnych, lub nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi
w instrukciji obstugi, gwarancja traci wazno$S¢ i mozemy odmowi¢ wszelkiej
odpowiedzialnosci za powstate szkody.

Zawsze odtgczaj urzgdzenie od prgdu, gdy nie jest uzywane.

Urzgdzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie, aby moc bezpiecznie je
obstugiwag lub czyscic.

Przed pierwszym uzyciem

Usunh wszystkie materiaty opakowaniowe.

Usun wszelkie naklejki i etykiety z urzqdzenia.

Doktadnie umyj garnek i stojak gorgcg wodgq, odrobing ptynu do mycia
naczyh i nieScierng ggbka.

Wytrzyj urzqgdzenie wewnaqtrz i na zewnagtrz wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktéora pracuje na gorgcym powietrzu. Nie
napetniaj garnka bezposrednio olejem ani ttuszczem do smazenia.

Uwaga: Kiedy frytownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydobywac
sie z niej lekki dym lub zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzgdzeh
grzewczych. Nie ma to wptywu na bezpieczefnstwo Twojego urzgdzenia.

Przygotowanie do uzycia

Umies$¢ urzqdzenie na stabilnej, poziomej i rbwnej powierzchni.

Nie umieszczaj urzgdzenia na powierzchni nieodpornej na ciepto.

UmieS&¢ stojak w garnku.

Nie napetniaj garnka olejem ani zadnq inng cieczg.

Nie ktadz niczego na urzqdzeniu, przeptyw powietrza zostanie zaktoécony i
bedzie to miato wptyw na efekt smazenia gorgcym powietrzem.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

W wersji bezolejowej mozna przygotowaé szerokg game sktadnikow.
Smazenie na gorgcym powietrzu

Podtqcz wtyczke sieciowq do uziemionego gniazdka §ciennego.
Ostroznie wyjmij garnek do smazenia z frytkownicy.

UmieS¢ sktadniki w garnku do smazenia.
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Wsuh garnek do smazenia z powrotem do frytkownicy na gorgce powietrze.
Pamietajgc o doktadnym dopasowaniu do prowadnic w korpusie frytownicy.
Nigdy nie uzywaj garnka bez zamontowanego w nim rusztu.

Uwaga: Nie dotykaj garnka w trakcie i po uzyciu, gdyz bardzo si¢ nhagrzewa.
Zawsze trzymaj garnek za uchwyt.

Okre§l wymagany czas przygotowania sktadnikéw (patrz czesé ,Ustawienia”
w tym rozdziale).

Niektore sktadniki wymagajq wstrzgsniecia w potowie czasu przygotowania
(patrz cze$é ,Ustawienia” w tym rozdziale). Aby wstrzgsngé sktadnikami,
nalezy wyciggng¢€ garnek z urzqgdzenia za uchwyt i potrzgsng¢ nim. Nastepnie
wsuf garnek z powrotem do frytownicy.

Uwaga: Nie naciskaj przycisku na uchwycie podczas potrzgsania.
Wskazéwka: Jesli ustawisz timer na potowe czasu przygotowania, ustyszysz
sygnat dzwiekowy timera, gdy bedziesz musiat wstrzgsngé sktadnikami.
Oznacza to jednak, ze po wstrzgsnieciu nalezy ponownie ustawi¢ timer na
pozostaty czas przygotowania.

Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego timera, ktéry oznacza, ze uptynat
ustawiony czas przygotowania, wyjmij garnek z urzqgdzenia.

Wskazéwka: Podczas uzytkowania mozesz dostosowac temperature i czas do
swoich upodoban. Twoje ustawienia zostang zachowane przez okoto minute
po wyciggnieciu garnka z korpusu.

Sprawdz, czy sktadniki sq gotowe, czy nie.

Jesli sktadniki nie sqg jeszcze gotowe, po prostu wsuf garnek do smazenia z
powrotem do urzqdzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

Aby wyjgé sktadniki (np. frytki) nalezy wyciqgngé garnek z frytkownicy i
postawi¢ go na konstrukcji prébne;.

Nie odwracaj garnka do goéry nogami z nadal przymocowanym do niego
rusztem, poniewaz nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie garnka,
wycieknie na sktadniki.

Garnek i sktadniki sq gorgce, z garnka moze wydobywaé si¢ para, w
zaleznosci od rodzaju sktadnikéw we frytkownicy.

Oprodznij koszyk do miski lub na talerz.

Gdy partia sktadnikbw bedzie gotowa, frytownica na gorqce powietrze jest
natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej partii.
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INSTRUKCJE PANELU STEROWANIA
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Instrukcja obstugi:

Klawisz 1 — Klawisz zasilania

Po prawidtowym umieszczeniu kosza w gtdwnej obudowie zadwieci sig klawisz
zasilania. NaciSniecie klawisza zasilania spowoduje wyemitowanie sygnatu
dzwiekowego, a na ekranie wysSwietlacza pojawi sie domysina temperatura
200°C, a wskaznik $wietlny klawisza zasilania zacznie migac. Ponowne
naci$nigcie przycisku zasilania rozpocznie proces gotowania. Naci$nigcie
przycisku zasilania na 2 sekundy spowoduje wyitgczenie urzqgdzenia podczas
gotowania. Na ekranie pojawi sie komunikat ,OFF”. Kontrolka ,OFF” gasnie, a
wentylator przestaje dziata¢ po 15 sekundach, a cate urzqdzenie przestaje
dziatag.

Uwaga: Podczas gotowania mozesz dotykal przyciskdw, aby wstrzymac i
rozpoczg¢ proces gotowania.

Klawisz 2 @ - Klawisz ustawieh wstepnych
Po nacisnigciu tego przycisku uruchomi sig funkcja przypominania o skrecie.

Klawisz 3 — Klawisz ustawieh wstepnych

Nacisnij przycisk, nastepnie nacisnij , rozpocznij prace.
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Wybierz jedno menu i naciénij , jednoczes$nie zaswiecq sie klawisze Menu i

klawisz wstepnego skrotu , nacisnij , rozpocznij prace.

Gdy tylko rozpocznie si¢ nagrzewanie, kontrolki przycisku zasilania, przycisku
podgrzewania i odpowiedniego menu bedq zawsze wigczone, inne zgasnag.
Sygnat dzwiekowy zabrzmi jeden raz. Podczas podgrzewania nie mozna byto
regulowa¢ temperatury. Mozesz wybra¢ klawisz zasilania, aby anulowac.

Jednoczes$nie urzqgdzenie wchodzi w tryb wyboru menu.

Jesli szuflada zostanie wysunigta i ponownie wsunieta, urzgdzenie znajduje sie w
trybie gotowania; jesli urzqdzenie przestanie sie nagrzewaé, ale nie bedzie
dziata€¢ przez 20 minut, urzqdzenie przejdzie w tryb czuwanio; lub szuflada
zostanie wysunieta na kilka minut bez ponownego wyciqggnigcia, urzqgdzenie
przejdzie w tryb czuwania.

Klawisz 4 @— Klawisz rozmrazania

Rozmrazaj zywnoS§€, naciskajgc przycisk rozmrazania. Przyciskiem czasu lub
temperatury mozna dodawac lub odejmowaé, funkcja rozmrazania zostaje
uruchomiona, a jej kontrolka $wieci sie .

Klawisz 5 — Klawisz ustawien wstgpnych
Przetqcznik czasowy temperatury sterujgce;j

Klawisze 6 @i Klawisze 7 O— Klawisze zmniejszania i zwigkszania kontroli
temperatury
Klawisz i klucz — klawisze zmniejszania i zwigkszania kontroli czasu

=

A in

M . PR
Lampka kontrolna , 9" U &, 8" "= - Temperatura/Timer wskazniki

PShake

Lampka kontrolna , 10 ” - Przypomnienie o potrzgsnieciu

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze Ci wybraé¢ podstawowe ustawienia sktadnikdw.

Uwaga: Nalezy pamietaé, ze te ustawienia majq charakter orientacyjny.
Poniewaz sktadniki réznig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i markq, nie
mozemy zagwarantowaé najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikéw.
Poniewaz technologia Rapid Air btyskawicznie podgrzewa powietrze wewnqtrz
urzgdzenia, nalezy na chwile wyciqgnq¢ garnek z urzgdzenia, podczas gdy
smazenie gorgcym powietrzem ledwo zaktéca proces.
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Porady

Mniejsze sktadniki zwykle wymagajg nieco krétszego czasu przygotowania niz
wieksze sktadniki.

Wigksza ilo§¢ sktadnikbw wymaga jedynie nieco diuizszego czasu
przygotowania, mniejsza ilo§€ sktadnikdw wymaga jedynie nieco krétszego
czasu przygotowania.

Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania
optymalizuje efekt koAcowy i moze zapobiec nierbwnomiernemu smazeniu
sktadnikow.

Dodaj troche oleju do Swiezych ziemniakdw, aby uzyskaé chrupigcy efekt.
Smaz sktadniki we frytownicy na gorgce powietrze w ciggu kilku minut od
dodania oleju.

W frytkownicy na gorqce powietrze nie przygotowywac bardzo ttustych
sktadnikdéw, np. kietbasek.

Przekgski, ktére mozna przygotowa¢ w piekarniku, mozna réwniez
przygotowaé we frytkownicy na gorgce powietrze

Optymalna ilo§¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramow.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowa¢ nadziewane przekqgski.
Ciasto gotowe wymaga réwniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto
domowe.

Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche albo chcesz usmazy¢ delikatne sktadniki
lub nadziewane sktadniki, wiéz forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne
do kosza frytownicy na gorgce powietrze

Do podgrzania sktadnikbw mozna takze uzyé frytkownicy na gorqgce
powietrze. Aby podgrza¢ sktadniki, ustaw temperature na 180 °C na
maksymalnie 3 minuty.

Min.-maks. Czas Temperatura

Sktadniki Kwota .
(min) (°C)

(e)
Frytki 100-800 15-25 160-200
Kurczak 1000-1500 30-40 190-200
Stek 100-300 10-15 180-200
Ryba 100-500 15-25 160-200
Grill 100-500 15-20 180-200
Pizza 6-10 cali 15-18 150-180
Skrzydetka 300-700 15-25 180-200
Krewetka 100-500 12-15 160-180
Ciasto 100-300 15-20 120-160
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Burger 100-500 7-14 160-180

Odmrozi¢ 100-500 20-40 60-80

Warzywo 100-800 15-25 160-180

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowaniq, rozpoczynajgc smazenie, gdy
frytownica na gorgce powietrze jest jeszcze zimna.

Czyszczenie

Urzgdzenie nalezy czySci€ po kazdym uzyciu.

Garnek i stojak z powtokq nieprzywierajgcqg. Do ich czyszczenia nie uzywaj

metalowych przyborow kuchennych ani §ciernych srodkéw czyszczqgcych,

poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powioki zapobiegajqgcej

przywieraniu.

e Wyjmij wtyczke z gniazdka Sciennego i poczekaj, az urzqdzenie ostygnie.
Uwaga: Wyjmij garnek, aby frytownica na gorgce powietrze szybciej ostygta.

e Woytrzyj urzqdzenie z zewnqtrz wilgotng szmatkaq.

e Garnek i ruszt umyj gorgcqg wodq z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i
nieScierng gagbkag.
Aby usunqg¢ pozostaty brud, mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego.
Wskazéwka: Jezeli na kratce lub dnie garnka zalega brud, napetnij garnek
gorgcqg wodq z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Wibz stojak do garnka i
pozostaw garnek i stojak do namoczenia na okoto 10 minut.

e WyczyS¢€ wnetrze urzqgdzenia gorgcq wodq i nieScierng gagbka.

e WyczyS€ element grzejny szczoteczkq do czyszczenia, aby usung¢ wszelkie
pozostatosci jedzenia.

Skiadowanie

e Odtqcz urzqdzenie od prqdu i poczekaj, az ostygnie.
e Upewnij sie, ze wszystkie czeSci sq czyste i suche.

Srodowisko

Po zuzyciu nie wyrzucaj urzqgdzenia razem ze zwyktymi odpadami domowymi,
ale oddaj je do oficjalnego punktu zbidrki w celu recyklingu. W ten sposéb
pomagasz chroni¢ srodowisko.

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz serwisu lub informacji albo masz problem, skontaktuj sie z
lokalnym autoryzowanym centrum serwisowym.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytownica na
gorgce
powietrze nie
dziata.

Urzgdzenie nie jest
podtgczone do

prgdu.

W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do
uziemionego gniazdka Sciennego.

Nie ustawites
timera.

Ustaw przycisk timera na wymagany
czas przygotowania, aby wigczy¢
urzqdzenie.

Sktadniki
smazone we
frytkownicy nie

llo§¢ sktadnikdbw w

Do koszyka wtdz mniejsze partie

koszyku jest zbyt sktadnikdw. Mniejsze partie sqg smazone
duza. bardziej rownomiernie.

_ UstawiC przycisk temperatury na
Ustawiona przy P Y

temperatura jest
za niska.

wymagane ustawienie temperatury
(patrz czesé ,Ustawienia” w rozdziale

nierbwnomiern
ie we
frytkownicy.

wstrzgsngé w
potowie czasu
przygotowania.

sqg gotowe. ,Obstuga urzqdzenia”).
Czas Ustaw timer na zgdany czas
przygotowania jest | przygotowania (patrz czesé ,Ustawienia”
zbyt krotki. w rozdziale ,Korzystanie z urzqdzenia”).
Sktadniki sq Niektore rodzaje Sktadniki lezqgce jeden na drugim lub na
smazone sktadnikéw nalezy | drugim (np. frytki) nalezy wstrzgsngé w

potowie czasu przygotowania. Patrz
czeS¢ ,Ustawienia” w rozdziale ,Obstuga
urzgdzenia”.

Smazone
przekgski po
wyjeciu z
frytkownicy nie
sq chrupiqce.

Uzyte$ rodzaju
przekgsek
przeznaczonych
do przygotowania
w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzyj przekgsek do piekarnika lub
delikatnie posmaruj je odrobing olejuy,
aby uzyskaé€ bardziej chrupigcy efekt.

Nie moge
prawidtowo
wsunqc
patelni do
urzqdzenia.

W garnku jest za
duzo sktadnikow.

Nie napetniaj garnka powyzej
oznaczenia MAX.

Ruszt nie jest
prawidtowo
umieszczony w
garnku.

Wciénij stojak do garnka, az nie bedzie
mogt sie dalej poruszac.

Z urzgdzenia
wydobywa sig
biaty dym.

Przygotowujesz
ttuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow
we frytownicy powietrznej do garnka
wycieknie duza ilo§€ oleju. Olej wytwarza
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biaty dym, a garnek moze nagrzac sig
bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu na
urzqgdzenie ani na efekt kohAcowy.

W garnku nadal
znajdujqg sie
pozostatosci
tluszczu z
poprzedniego
uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sig ttuszczu na patelni.
pamietaj o doktadnym wyczyszczeniu
patelni po kazdym uzyciu.

Nie uzytes Uzyj Swiezych ziemniakdw i upewnij sig,
odpowiedniego ze podczas smazenia pozostajq twarde.
rodzaju

Swieze frytki s
Y < ziemniakow.

smazone ; p ; - :

.y . Nie optukates Doktadnie optucz paluszki ziemniaczane,
nierbwnomiern ) ) . . -
i we prawidtowo aby usunqc skrobie z zewnetrznej czesci

. paluszkéw paluszkéw.
frytkownicy. _ ,
Ziemniaczanych
przed ich
smazeniem.

KruchoS¢ frytek
zalezy od ilosci
oleju i wody w
frytkach.

Przed dodaniem oleju pamigtaj o
doktadnym wysuszeniu paluszkéw
ziemniaczanych.

Aby uzyska¢ bardziej chrupiqcy efekt,
pokrdj paluszki ziemniaczane na
mniejsze kawaiki.

Aby uzyska¢ bardziej chrupiqcy efekt,
dodaj nieco wigcej oleju.

Swieze frytki
PO wWyjeciu z
frytkownicy nie
sq chrupiqce.

Utylizacja sprzetu elektrycznego

Symbol przekreSlonego pojemnika na Smieci na kbtkach
umieszczony na produktach informuje, ze zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny (zwany dalej takze ,zuzytym sprzetem” lub
.elektroodpadem”) nie moze byé wyrzucany wraz z odpadami
komunalnymi. Wrzucajgc elektroodpady do kontenera stwarzasz
zagrozenie dla srodowiska. Uzywany sprzet moze zawiera¢ substancje (np. otow,
kadm, chrom, brom, rte¢, freon) niebezpieczne dla zdrowia i zycia ludzi oraz dla

Srodowiska. Sortujgc i przekazujgc zuzyty sprzet do przetworzenia, odzysku,
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recyklingu i utylizacji, chronisz

Srodowisko przed zanieczyszczeniami i

skazeniami, przyczyniasz si¢ do ograniczenia zuzycia zasobow naturalnych oraz

obnizenia kosztédw produkciji nowego sprzetu.

Deklaracja CE

Malis B. Machonski sp. k. Oswiadcza, ze urzgdzenie Maltec Air Fryer 1800W 9L
spetnia wszystkie wymagania Dyrektywy LVD 2014/35/UE, WE 2014/30/UE oraz

spetnia nastgpujgce normy:
62321-4:2013+AMDI:2017
62321-5:2013

62321-6:2015

62321-7-1:2015
62321-7-2:2017

62321-8:2017

Importer:

Malis B. Machonski sp. k.

ul. Zbozowa 2E, Wysogotowo
62-081 Przezmierowo
www.maltec.pl

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 60335-1:2012+A11:2014

)\
e

Bartosz Machonski
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INSTRUCTION
MANUAL

AIR FRYER I800W-9L



- FOR INDOOR HOUSEHOLD USE ONLY-

Please read this manual carefully before you use the appliance and save it for
future reference.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is not intended to be used in household and similar applications
such as:

staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
farm houses;

by clients in hotels, motels and other residential type environments;
bed and breakfast type environments.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be
followed including the following:

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces.

To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in
water or other liquid.

WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces,
also different from the functional surfaces, can develop high temperatures.
Since temperatures are differently perceived by different persons, this
equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touched only
at intended handles and gripping surfaces, with heat protection like gloves or
similar. Surfaces other than intended gripping surfaces shall get sufficiently
time to the cool down before getting touched.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over the edge of table or counter, which may get in
touch with hot surface.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a
heated oven.

Extreme caution must be taken when moving an appliance containing hot oil
or other hot liquids.
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Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To be
disconnected, turn any control to "off,” then remove plug from wall outlet.

Do not use appliance for other than intended use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
The appliances are not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

INTRODUCTION

This Hot-air fryer provides an easy and healthy way of preparing your favorite
ingredients. By using hot rapid air circulation and a top grill, it is able to make
numerous dishes. The best part is that the Hot-air fryer heats food at all
directions and most of the ingredients do not need any oil.

GENERAL DESCRIPTION (Fig.1)

1. Screen 2. Handle

3. Drawer

4. Top cover

5. Air Outlet

———

Apaoaang " pamenan
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Important

Danger

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
Never immerse the housing, which contains electrical components and the
heating elements, in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter into the appliance to prevent
electric shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming
into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is
operating.

WARNING

Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage.
Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains cord or other
parts.

Do not go to any unauthorized person to replace or fix damaged main cord.
Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10cm free space on the back and sides and 10cm free space above
the appliance.

Do not place anything on top of the appliance.
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Do not use the appliance for any other purpose than described in this
manual.

Do not let the appliance operate unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the
air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the pot from the
appliance.

Any accessible surfaces may become hot during use (Fig.2)

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the
appliance. Wait for the smoke emission to stop before you remove the pot
from the appliance.

Caution

Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

This appliance is designed for household use only. It may not suitable to be
safely used in environments such as staff kitchens, farms, motels, and other
non-residential environments. Nor is it intended to be used by clients in
hotels, motels, beds and breakfasts and other residential environments.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and we could refuse any liability for damage
caused.

Always unplug the appliance while not using.

The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle or
cleaning safely.

Before first use

Remove all packaging materials.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the pot & rack with hot water, some washing-up liquid and
a non-abrasive sponge.

Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying
fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight
smoke or odour. This is normal with many heating appliances. This does not
affect the safety of your appliance.
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Preparing for use

Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.

Place the rack in the pot.

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted
and affects the hot air frying result.

USING THE APPLIANCE

The oil-free can prepare a large range of ingredients.
Hot air frying

Connect the mains plug into an earthed wall socket.

Carefully pull the frying pot out of the Hot-air fryer.

Put the ingredients in frying pot.

Slide the frying pot back into the Hot-air fryer.

Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.

Never use the pot without the rack init.

Caution: Do not touch the frying pot during and after use, as it gets very hot.
Please always hold the frying pot by the handle.

Determine the required preparation time for the ingredients ( see section
‘Settings’ in this chapter).

Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see
section “Settings” in this chapter). To shake the ingredients, pull the frying pot
out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pot back into
the air fryer.

Caution: Do not press the button on the handle during shaking.

Tip: If you set the timer to half of the preparation time, you will hear the timer
buzzer when you have to shake the ingredients. However, this means that you
have to set the timer again to the remaining preparation time after shaking.
When you hear the timer buzzer, which indicates the set preparation time has
elapsed, pull the frying pot out of the appliance.

Tip: You can adjust temperature or time according to your taste during use.
Your settings will be kept for about one minute after you pull the pot out of
the body.

Check if the ingredients are ready or not.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the frying pot back into the
appliance and set the timer to a few extra minutes.

To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the Hot-air fryer and
place it on trial framewor.
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Do not turn the pot upside down with the rack still attached to it, as any
excess oil that has collected at the bottom of the pot will leak onto the
ingredients.
The pot and the ingredients are hot, steam may escape from the pot
depending on the type of the ingredients in the air fryer.

e Empty the basket into a bowl or onto a plate.

e When a batch of ingredients are ready, the Hot-air fryer is instantly ready for
preparing another batch.

CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

®a-; . —]o®
® 6 S
%0 | ©®Q

4

Operation Instructions:

Key 1 — Power Key

Once the basket is properly placed in the main housing, the Power key will light
up. Pressing the power key will cause it to beep, and the display screen will show
the default temperature of 200°C, while the light indicator of the power key is
flashing. Pressing the Power key a second time will start the cooking process.
Pressing the power key for 2 seconds will power off the appliance during cooking
"OFF" will appear on the screen. The "OFF" light goes out, and the fan stops
working 15 seconds later, with the entire appliance ceasing operation.

Note: During cooking, you can touch the keys to pause and start the cooking
process.

Key 2 @ — Preset Key
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After pressing this button, there will be a turn reminder function.

Key 3 — Preset Key
Press button, then press , start working.

Choose one menu, and press , Menu key and prehot key light up at the same

time, press , start working.

As soon as reheat starts, the indicator lights of power key, reheat key &
corresponding menu are always on, others are off. The beeper will sound once
During preheating, the temperature could not be adjusted. You could choose

power key to cancel. At the same time, the appliance enters into menu
selection mode.

If the drawer is pulled out and then pulled in again, the appliance is in cooking
mode; if the appliance stops preheating but no operation for 20 mins, the
appliance is going to standby mode; or the drawer is pulled out for mins without
pulled back again, the appliance enters into standby mode.

Key4 @ — Defrost Key
Defrost food by pressing the defrost key, The time or temperature key can be
used to add or subtract, the defrost function is started, its indicator light is on.

Key 5 — Preset Key

Control temperature time switch

Key6 @ & Key7 O — Temperature Control Decrease and Increase Keys
Key & Key — Time Control Decrease and Increase Keys

=

5

. . ‘ Min . N~
Indicator light “9” ) & “8" S — Temperature/Timer indicators

Shake

. . > .
Indicator light “10” — Shake reminder

Settings

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in
origin, size, shape as well as brand, we could not guarantee the best setting for
your ingredients.
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As the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance
instantly, pull the frying pot briefly out of the appliance during hot air frying
barely disturbs the process.

Tips

Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than
larger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation
time, a smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter
preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes
the end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the
Hot-air fryer within a few minutes after you added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air
fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot-air
fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made
dough also requires a shorter preparation time than home-made dough.
Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake
a cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients
You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients,
set the temperature to 180°C for up to 3 minutes.

Ingredients 12':)“'"‘“ Amount {l‘n“;‘s) ?%n)lperature
Fries 100-800 15-25 160-200
Chicken 1000-1500 30-40 190-200
Steak 100-300 10-15 180-200
Fish 100-500 15-25 160-200
Barbecue 100-500 15-20 180-200
Pizza 6-10 inch 15-18 150-180
Wings 300-700 15-25 180-200
Shrimp 100-500 12-15 160-180
Cake 100-300 15-20 120-160
Burger 100-500 7-14 160-180
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Unfreeze 100-500 20-40 60-80

Vegetable 100-800 15-25 160-180

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the Hot-

air fryer is still cold.

Cleaning

Clean the appliance after every use.

The pot and the non-stick coating rack. Do not use metal kitchen utensils or
abrasive cleaning materials to clean them, as this may damage the non-stick
coating.

Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool
down.

Note: Remove the pot to let the Hot-air fryer cool down more quickly.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the pot and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the rack or the bottom of the pot, fill the pot with hot
water with some washing-up liquid. Put the rack in the pot and let the pot
and rack soaked for approximately 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.
Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

Storage

Unplug the appliance and let it cool down.
Make sure all parts are clean and dry.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste when it is
exhausted, but hand it in at an official collection point for recycling. By doing
this, you help to preserve the environment.

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please contact your
local authorized service centre.
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Troubleshooting

fryer does not
work.

Problem Possible cause Solution
The appliance is Put the mains plug in an earthed wall
The Hot-air not plugged in. socket.

You have not set
the timer.

Set the timer key to the required
preparation time to switch on the
appliance.

The
ingredients
fried with the
air fryer are

The amount of
ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more
evenly.

The set
temperature is too
low.

Set the temperature key to the required
temperature setting (see section
‘settings’ in chapter ‘Using the
appliance’).

the air fryer.

the preparation
time.

not done. : . .
. Set the timer to the required preparation
The preparation . . : .
L time (see section ‘Settings’ in chapter’
time is too short. . ,
Using the appliance’).
The Certain types of Ingredients that lie on top of or across
ingredients ingredients need each other (e.g. fries) need to be shaken
are fried to be shaken halfway through the preparation time.
unevenly in halfway through See section ‘Settings’ in chapter ‘Using

the appliance’.

Fried snacks
are not crispy
when they
come out of
the air fryer.

You used a type of
snacks meant to
be prepared in a
traditional deep
fryer.

Use oven snacks or lightly brush some
oil onto the snacks for a crispier result.

| cannot slide
the pan into
the appliance

properly.

There are too
much ingredients
in the frying pot.

Do not fill the frying pot beyond the MAX
indication.

The rack is not
placed in the pot
correctly.

Push the rack down into the pot until it
could not move further.

White smoke
comes out of

the appliance.

You are preparing

greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the
air fryer, a large amount of oil will leak
into the pot. The oil produces white

smoke and the pot may heat up more
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than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The pot still White smoke is caused by grease
contains grease heating up in the pan. make sure you
residues from clean the pan properly after each use.

previous use.
You did not use the | Use fresh potatoes and make sure they
right potato type. | stay firm during frying.

You did not rinse Rinse the potato sticks properly to

the potato sticks remove starch from the outside of the
properly before sticks.

you fried them.
Fresh fries are | The crispiness of Make sure you dry the potato sticks

Fresh fries are
fried unevenly
in the air fryer.

not crispy the fries depends | properly before you add the oil.

when they on the amount of | Cut the potato sticks smaller for a
come out of oil and water in the | crispier result.

the air fryer. fries. Add slightly more oil for a crispier result.

Disposal of electrical equipment

The symbol of the crossed-out wheeled waste container placed on
the products informs that used electrical and electronic
equipment (hereinafter also "waste equipment” or "electro-waste")
may not be disposed of with municipal waste. By throwing e-waste
into the container, you pose a threat to the environment. Used
equipment may contain substances (e.g. lead, cadmium, chromium, bromine,
mercury, freon) that are dangerous to human health and life and to the
environment. By sorting and handing over used equipment for processing,
recovery, recycling and disposal, you protect the environment against pollution
and contamination, you contribute to reducing the use of natural resources and

lowering the production costs of new equipment.

CE declaration

Malis B. Machonski sp. k. Declares that the Maltec device Air Fryer 1800W 9L
meets all the requirements of the LVD Directive 2014/35/EU, EC 2014/30/EU and
meets the following standards:

62321-4:2013+AMDI1:2017 EN 55014-1:2017

62321-5:2013 EN 55014-2:2015
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62321-6:2015 EN 61000-3-2:2014

62321-7-1:2015 EN 61000-3-3:2013
62321-7-2:2017 EN 60335-1:2012+A11:2014
62321-8:2017

Importer:

Malis B. Machonski sp. k.

ul. Zbozowa 2E, Wysogotowo
62-081 Przezmierowo
www.maltec.pl

Bartosz Machonski
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BEDIENUNGS-
ANLEITUNG

AIR FRYER 1800W-9L



~ NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT INNENRAUMEN -
Bitte lesen Sie dieses Handbuch vor der Inbetriebnahme des Gerdts sorgfdltig
durch und bewahren Sie es zum spdteren Nachschlagen auf.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

Dieses Gerdat ist nicht fur den Einsatz im Haushalt oder dhnlichen Anwendungen

vorgesehen, wie beispielsweise:

e Personalkiichenbereiche in Geschadften, BUros und anderen
Arbeitsumgebungen;

e Bauernhduser;

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

e Bed & Breakfast-Umgebungen.

WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Beim Gebrauch von Elektrogerdten sollten immer grundlegende

Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, darunter die folgenden:

e Lies alle Anweisungen.

e Beruhren Sie keine heilsen Oberfl&chen.

e Zum Schutz vor Stromschlégen durfen Sie Kabel, Stecker oder Sockel nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

¢ WARNUNG: Dieses Elektrogerdt verfugt Uber eine Heizfunktion. Auch andere
Oberfldchen als Funktionsfldchen kénnen hohe Temperaturen entwickeln. Da
verschiedene Personen Temperaturen unterschiedlich wahrnehmen, ist
dieses Gerdt mit VORSICHT zu verwenden. Das Gerdt darf nur an den dafur
vorgesehenen Griffen und Greiffldichen und mit Hitzeschutz, wie
Handschuhen o.d., berUhrt werden. Oberflédchen, die nicht als Grifffléichen
vorgesehen sind, mussen ausreichend Zeit zum Abkuhlen haben, bevor sie
beruhrt werden.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht
verwenden und bevor Sie es reinigen. Vor dem Anbringen oder Abnehmen
von Teilen abkuhlen lassen.

e Wenn das Netzkabel beschdadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine d&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

e Die Verwendung von Zubehér, das vom Gerdtehersteller nicht empfohlen
wird, kann zu Verletzungen fuhren.

¢ Nichtim Freien verwenden.

e Lassen Sie das Kabel nicht tGber die Tisch- oder Thekenkante hdngen, da es
mit heilRen Oberfldchen in Berihrung kommen kénnte.
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e Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in die Ndhe eines heilen Gas- oder
Elektrobrenners oder in einen beheizten Ofen.

e Beim Bewegen eines Gerdts, das heiRes Ol oder andere heiRe Flussigkeiten
enthdlt, ist GulRerste Vorsicht geboten.

e SchlieRen Sie den Stecker immer zuerst an das Ger&t an und stecken Sie
dann das Kabel in die Steckdose. Um die Verbindung zu trennen, schalten Sie
einen beliebigen Regler auf ,Aus” und ziehen Sie dann den Stecker aus der
Steckdose.

e Das Gerdt darf nur fUr den vorgesehenen Zweck verwendet werden.

e Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrdankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn  Sie wurden
beaufsichtigt oder erhielten Anweisungen zur sicheren Verwendung des
Gerdats und sind sich der damit verbundenen Gefahren bewusst. Kinder
durfen nicht mit dem Gerdat spielen. Reinigung und Benutzerwartung durfen
nicht durch Kinder durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

e Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aulerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

e Die Gerdte sind nicht fur die Bedienung Uber eine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernbedienungssystem vorgesehen.

EINFUHRUNG

Mit dieser Heilluftfritteuse kdnnen Sie Ihre Lieblingszutaten einfach und gesund
zubereiten. Durch die Verwendung heilRer, schneller Luftzirkulation und eines
oberen Grills kbnnen zahlreiche Gerichte zubereitet werden. Das Beste daran ist,
dass die HeiRluftfritteuse die Speisen in alle Richtungen erhitzt und far die
meisten Zutaten kein Ol benotigt wird.

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG (Abb. 1)

1. Bildschirm 2. Handhaben |[3.Schublade |4. Obere|5. Luftauslass
Abdeckung
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Wichtig
Gefahr

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerdts eingewiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerd&t und das Kabel au3erhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Tauchen Sie das Gehduse, in dem sich die elektrischen Komponenten und die
Heizelemente befinden, niemals in Wasser und spulen Sie es auch nicht unter
dem Wasserhahn ab.

Lassen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten in das Gerdt eindringen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.
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Legen Sie die Frittierzutaten immer in den Korb, um zu verhindern, dass diese
mit den Heizelementen in Berihrung kommen.

Decken Sie die Lufteinlass- und Luftauslasséffnungen nicht ab, wahrend das
Gerdt in Betrieb ist.

Fullen Sie den Topf nicht mit Ol, da dies zu Brandgefahr fhren kann.

BerUhren Sie niemals das Innere des Gerdts, wéhrend es in Betrieb ist.
Wdhrend des Gerdtebetriebs kann die Temperatur zugdnglicher Oberfl&dchen
hoch sein.

WARNUNG

Prafen Sie, ob die auf dem Gerdt angegebene Spannung mit der 6rtlichen
Netzspannung Ubereinstimmt.

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn Stecker, Netzkabel oder andere Teile
beschddigt sind.

Beauftragen Sie zum Austausch oder zur Reparatur eines beschddigten
Hauptkabels keine nicht autorisierte Person.

Halten Sie das Netzkabel von heifden Oberfldchen fern.

SchlieRen Sie das Gerdt nicht mit nassen Handen an die Steckdose an und
bedienen Sie das Bedienfeld nicht.

Stellen Sie das Gerdat nicht an eine Wand oder neben andere Gerdte. Lassen
Sie an der Ruckseite und an den Seiten mindestens 10 cm Freiraum und Uber
dem Gerdt 10 cm Freiraum.

Stellen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerdat.

Verwenden Sie das Gerat nicht fUr andere Zwecke als die in dieser Anleitung
beschriebenen.

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt laufen.

Beim Heil3luftfrittieren tritt heiRer Dampf durch die Luftaustrittséffnungen aus.
Halten Sie Hadnde und Gesicht in sicherem Abstand vom Dampf und den
Luftaustrittséffnungen.

Achten Sie auch auf heiRen Dampf und Luft, wenn Sie den Topf aus dem
Gerdt nehmen.

Alle zugdnglichen Oberfladchen kénnen wéhrend des Gebrauchs heil3 werden
(Abb. 2).

Ziehen Sie sofort den Stecker, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat
aufsteigen sehen. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufhért, bevor Sie
den Topf aus dem Ger&dt nehmen.

Vorsicht

Stellen Sie sicher, dass das Gerdat auf einer horizontalen, ebenen und stabilen
Oberfléche steht.
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Dieses Gerdt ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt. Es ist mdglicherweise
nicht far die sichere Verwendung in Umgebungen wie Personalktichen, auf
Bauernhoéfen, in Motels und anderen nicht zu Wohnzwecken genutzten
Umgebungen geeignet. Es ist aulderdem nicht fur die Verwendung durch
Kunden in Hotels, Motels, Bed & Breakfasts und anderen Wohnumgebungen
vorgesehen.

Bei unsachgema@ler oder professioneller bzw. semiprofessioneller Nutzung
oder bei nicht entsprechend der Bedienungsanleitung erfolgender Nutzung
erlischt die Garantie und wir kénnen jegliche Haftung fur entstandene
Schdaden ablehnen.

Ziehen Sie bei Nichtgebrauch immer den Stecker aus der Steckdose.

Damit das Gerat sicher gehandhabt oder gereinigt werden kann, muss es
etwa 30 Minuten abkuhlen.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie séimtliches Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie simtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

Reinigen Sie Topf und Rost grindlich mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm.

Wischen Sie das Gerdt innen und aul3en mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine olfreie Fritteuse, die mit HeiBluft arbeitet. Den Topf nicht direkt mit
Ol oder Bratfett fiillen.

Hinweis: Beim ersten Aufheizen lhrer HeiBBluftfritteuse kann es zu leichter
Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen Heizgeréten
normal. Die Sicherheit Ihres Gerdtes wird hierdurch nicht beeintréchtigt.

Vorbereitung fir den Gebrauch

Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile, waagerechte und ebene Fldche.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine nicht hitzebestdndige Oberfléiche.

Legen Sie den Rost in den Topf.

Fiillen Sie den Topf nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.

Stellen Sie keine Gegenstinde auf das Gerdt, da dies den Luftstrom
behindert und das HeiBluftfrittierergebnis beeintrdchtigt.

VERWENDUNG DES GERATS

Die dlfreie Variante eignet sich fur die Zubereitung einer groRen Bandbreite an
Zutaten.
HeiBluftfrittieren

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.
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Ziehen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der Heil3luftfritteuse.

Geben Sie die Zutaten in einen Brattopf.

Schieben Sie den Frittiertopf zurtick in die Heil3luftfritteuse.

Achten Sie darauf, dass Sie die Ausrichtung sorgfdltig an den FUhrungen im
Gehduse der Fritteuse vornehmen.

Benutzen Sie den Topf niemals ohne den Rost.

Achtung: Wahrend und nach dem Gebrauch den Brattopf nicht beriihren,
da dieser sehr heif® wird. Bitte halten Sie den Brattopf immer am Griff fest.
Bestimmen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fur die Zutaten (siehe
Abschnitt ,Einstellungen” in diesem Kapitel).

Bei manchen Zutaten ist nach der Hdlfte der Zubereitungszeit ein Schutteln
erforderlich (siehe Abschnitt ,Einstellungen” in diesem Kapitel). Zum Schutteln
der Zutaten ziehen Sie den Frittiertopf am Griff aus dem Gerdt und schutteln
ihn. Schieben Sie den Topf dann zurtck in die Heilluftfritteuse.

Achtung: Wdahrend des Schiittelns nicht den Knopf am Griff driicken.

Tipp: Wenn Sie den Timer auf die Hdlfte der Zubereitungszeit einstellen, ertont
der Timer-Summer, wenn Sie die Zutaten schutteln mussen. Dies bedeutet
allerdings, dass Du nach dem Schutteln den Timer erneut auf die
verbleibende Zubereitungszeit einstellen musst.

Wenn Sie den Timer-Summer hoéren, der das Ende der eingestellten
Zubereitungszeit anzeigt, ziehen Sie die Frittierpfanne aus dem Gerat.

Tipp: Temperatur und Zeit kbnnen Sie wdhrend der Anwendung ganz nach
Ihremm Geschmack anpassen. Ihre Einstellungen bleiben etwa eine Minute
lang gespeichert, nachdem Sie den Topf aus dem Korpus gezogen haben.
UberprUfen Sie, ob die Zutaten bereit sind oder nicht.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Brattopf einfach
zurdck in das Gerdt und stellen Sie den Timer auf einige zusatzliche Minuten
ein.

Um Zutaten (z. B. Pommes Frites) zu entnehmen, ziehen Sie den Topf aus der
Heil3luft-Friteuse und stellen Sie diesen auf ein Probiergestell.

Drehen Sie den Topf nicht um, wenn der Rost noch daran befestigt ist, da
Uberschiissiges Ol, das sich am Boden des Topfes angesammelt hat, auf
die Zutaten tropfen wiirde.

Der Topf und die Zutaten sind heif3, je nach Art der Zutaten in der
HeiBRluftfritteuse kann Dampf aus dem Topf entweichen.

Leeren Sie den Korb in eine Schussel oder auf einen Teller.

Wenn eine Ladung Zutaten fertig ist, ist die Heilluftfritteuse sofort bereit fur
die Zubereitung der ndchsten Ladung.
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BEDIENFELDANLEITUNG
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Bedienungsanleitungen:

Taste 1 — Einschalttaste

Sobald der Korb richtig im Hauptgehduse platziert ist, leuchtet die Einschalttaste
auf. Durch Drucken der Einschalttaste ertdént ein Piepton und auf dem
Anzeigebildschirm wird die Standardtemperatur von 200 °C angezeigt, wihrend
die Leuchtanzeige der Einschalttaste blinkt. Durch erneutes Dricken der Power-
Taste wird der Kochvorgang gestartet. Durch 2 Sekunden langes Drlcken der
Einschalttaste wird das Gerdt wdhrend des Kochens ausgeschaltet. Auf dem
Bildschirm wird ,OFF” angezeigt. Die ,OFF“-Leuchte erlischt und der Ventilator
stoppt 15 Sekunden spdater, wobei das gesamte Gerdt seinen Betrieb einstellt.
Hinweis: W&hrend des Garvorgangs kénnen Sie die Tasten berthren, um den
Garvorgang zu unterbrechen und zu starten.

Taste 2 @ — Voreingestellte Taste
Nach dem Drucken dieser Taste wird eine Abbiegeerinnerungsfunktion aktiviert.

Taste 3 — Voreingestellte Taste
Drucken Sie die Taste, unddann , um mit der Arbeit zu beginnen.
Wadhlen Sie ein MenU und drucken Sie . Die MenuUtaste und die Vorwahltaste

leuchten gleichzeitig auf . Dricken Sie , um mit der Arbeit zu beginnen.
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Sobald das Aufwdrmen beginnt, leuchten die Kontrollleuchten der
Einschalttaste, der Aufwdrmtaste und des entsprechenden MenUs immer, die
anderen sind aus. Der Signalton ertént einmal. W&hrend des Vorwdrmens
konnte die Temperatur nicht angepasst werden. Zum Abbrechen kédnnen Sie die
Einschalttaste dricken . Gleichzeitig wechselt das Gerdt in den

Men(]auswohlmodus.

Wenn die Schublade herausgezogen und dann wieder hineingezogen wird,
befindet sich das Gerét im Kochmodus. Wenn das Gerdt mit dem Vorheizen
aufhért, aber 20 Minuten lang kein Betrieb erfolgt, wechselt das Geréat in den
Standby-Modus. Oder wenn die Schublade einige Minuten lang herausgezogen
wird, ohne sie wieder zurUckzuziehen, wechselt das Gerdt in den Standby-
Modus.

Taste 4 @— Auftautaste

Durch Drucken der Auftautaste kbnnen Sie Lebensmittel auftauen. Mit der Zeit-
oder Temperaturtaste kdbnnen Sie hinzufigen oder entfernen. Die Auftaufunktion
wird gestartet und ihre Kontrollleuchte leuchtet .

Taste 5 — Voreingestellte Taste
Temperatur Zeitschalter steuern

Taste 6 und Taste 7 O— Tasten zum Verringern und Erhéhen der
Temperaturregelung
Tonart & Tonart — Zeitsteuerung Tonarten verringern und erhéhen

=

%;

Mi . .
Kontrollleuchte , 9" /' &, 8" = - Temperatur/Timer Indikatoren

PShake

Kontrollleuchte ,, 10 “ — Schuttel-Erinnerung

Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur die
Zutaten.
Hinweis: Bedenken Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen nur um Hinweise
handelt. Da sich die Zutaten hinsichtlich Herkunft, GréfRe, Form und Marke
unterscheiden, kénnen wir nicht die beste Zubereitung fur lhre Zutaten
garantieren.
Da die Rapid Air-Technologie die Luft im Ger&t augenblicklich wieder erhitzt,
stort das kurze Herausziehen des Frittiertopfs aus dem Gerdt wahrend des
Heil3luftfrittierens den Prozess kaum.
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Tipps

Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kurzere Zubereitungszeit
als gréfRere Zutaten.

Eine gréRere Menge an Zutaten erfordert nur eine geringfugig ldngere
Zubereitungszeit, eine kleinere Menge an Zutaten erfordert nur eine
geringflgig kuUrzere Zubereitungszeit.

Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Hdalfte der Zubereitungszeit
optimiert das Endergebnis und kann dazu beitragen, ungleichmafig
gebratene Zutaten zu vermeiden.

Geben Sie frischen Kartoffeln etwas Ol flr ein knuspriges Ergebnis. Frittieren
Sie lhre Zutaten innerhalb weniger Minuten nach Zugabe des Ols in der
Heil3luftfritteuse.

Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie beispielsweise Wurstchen in
der Heil3luft-Friteuse zu.

Snacks, die im Backofen zubereitet werden kdénnen, kdbnnen auch in der
Heilluftfritteuse zubereitet werden

Die optimale Menge fur die Zubereitung knuspriger Pommes betragt 500
Gramm.

Mit vorgefertigten Teigen kénnen Sie gefullte Snacks schnell und einfach
zubereiten. AuRerdem erfordert Fertigteig eine kurzere Zubereitungszeit als
selbstgemachter Teig.

Legen Sie eine Backform oder Auflaufform in den Heil3luftfritteusenkorb, wenn
Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen mobchten oder wenn Sie
empfindliche Zutaten oder geflllte Zutaten frittieren méchten

Sie kénnen die Heilluftfritteuse auch zum Aufwérmen von Zutaten
verwenden. Um Zutaten aufzuwdrmen, stellen Sie die Temperatur fur bis zu 3
Minuten auf 180 °C ein.

Zutaten ?g;‘"Max"Be“ag (Zl\‘j[iitndest) "{%Il)lperatur
Fritten 100-800 15-25 160-200
Huhn 1000-1500 30-40 190-200
Steak 100-300 10-15 180-200
Fisch 100-500 15-25 160-200
Grill 100-500 15-20 180-200
Pizza 6-10 Zoll 15-18 150-180
Fliigel 300-700 15-25 180-200
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Garnele 100-500 12-15 160-180
Kuchen 100-300 15-20 120-160
Burger 100-500 7-14 160-180
Auftauen 100-500 20-40 60-80

Gemiise 100-800 15-25 160-180

Hinweis: Figen Sie der Zubereitungszeit 3 Minuten hinzu, wenn Sie mit dem

Frittieren beginnen, wdhrend die Heilluftfritteuse noch kalt ist.

Reinigung

Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.

Der Topf und der antihaftbeschichtete Rost. Verwenden Sie zum Reinigen
keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel, da
hierdurch die Antihaftbeschichtung beschéadigt werden kann.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdét
abkuhlen.
Hinweis: Nehmen Sie den Topf heraus, damit die HeilRluft-Friteuse schneller

abkuhlen kann.

Wischen Sie die Aulienseite des Gerdats mit einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie Topf und Rost mit heilRem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

Um eventuelle Schmutzreste zu entfernen, kénnen Sie ein Entfettungsmittel
verwenden.

Tipp: Sollten sich Verschmutzungen am Rost oder Topfboden festsetzen,
fallen Sie den Topf mit heillem Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie den
Rost in den Topf und lassen Sie Topf und Rost etwa 10 Minuten einweichen.
Reinigen Sie das Innere des Gerdts mit heiRem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um sdmtliche
Speisereste zu entfernen.

Lagerung

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdat abkuhlen.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Umfeld

Werfen Sie das Gerdt nach seiner Erschépfung nicht in den normalen Hausmdull,
sondern geben Sie es zum Recycling an einer offiziellen Sammelstelle ab.
Dadurch tragen Sie zum Schutz der Umwelt bei.
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Garantie und Service

Wenn Sie Service oder Informationen bendtigen oder ein Problem auftritt,
wenden Sie sich bitte an lhr autorisiertes Servicecenter vor Ort.
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Fehlerbehebung

Problem

Mégliche Ursache

Losung

Die
HeilRluftfritteus
e funktioniert
nicht.

Das Gerdt ist nicht
eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Wandsteckdose.

Sie haben den
Timer nicht
eingestellt.

Stellen Sie zum Einschalten des Gerats
die Timer-Taste auf die gewlnschte
Zubereitungszeit.

Die mit der
Heil3luftfritteus
e frittierten
Zutaten sind
nicht fertig.

Die Menge der
Zutaten im Korb ist
zu grol3.

Geben Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Korb. Kleinere Mengen werden
gleichmaRiger frittiert.

Die eingestellte
Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie mit der Temperaturtaste die
gewlnschte Temperatur ein (siehe
Abschnitt ,Einstellungen” im Kapitel
,Benutzung des Gerdts”).

Stellen Sie den Timer auf die

Die
. . gewlnschte Zubereitungszeit ein (siehe
Zubereitungszeit e _ _
. Abschnitt ,Einstellungen” im Kapitel
ist zu kurz. h
,Benutzung des Gerdts”).
Die Zutaten Bestimmte Zutaten | Ubereinander oder quer liegende

werden in der

mussen nach der

Zutaten (z. B. Pommes frites) mussen

Heil3luftfritteus | Halfte der nach der Halfte der Zubereitungszeit
e Zubereitungszeit geschuttelt werden. Siehe Abschnitt
ungleichmdafi | geschuttelt .Einstellungen” im Kapitel ,Verwendung
g frittiert. werden. des Gerats”.
Frittierte . . Verwenden Sie Backofensnacks oder

. Sie haben eine Art . L ) .
Snacks sind bestreichen Sie die Snacks leicht mit

nicht knusprig,
wenn sie aus

Snack verwendet,
der in einer
herkdmmlichen

etwas Ol, um ein knusprigeres Ergebnis
zu erzielen.

der . .
. . Fritteuse zubereitet
Heil3luftfritteus
werden soll.
e kommen.
. Es befinden sich zu | Fullen Sie den Frittiertopf nicht Gber die
Ich kann die ) . . L
. viele Zutaten im Markierung ,MAX" hinaus.
Pfanne nicht
S Brattopf.
richtig in das . - ; —
Gerdt Der Rost ist nicht Drucken Sie den Rost so weit in den Topf,
. richtig im Topf bis er sich nicht mehr weiter bewegen
schieben.

platziert.

[&sst.

Aus dem Gerat

Sie bereiten fettige

Wenn Sie fettige Zutaten in der
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Zutaten zu.

Heil3luftfritteuse frittieren, gelangt eine
groRe Menge Ol in den Topf. Das Ol
erzeugt weilden Rauch und der Topf
kann sich stdrker als gewohnlich
erhitzen. Dies hat keinen Einfluss auf das

tritt weilder Gerdt oder das Endergebnis.
Rauch aus. In der Brennblase | Weilder Rauch entsteht durch das in der
sind noch Pfanne erhitzte Fett. Achten Sie darauf,
FettrUckstande die Pfanne nach jedem Gebrauch
vom vorherigen grundlich zu reinigen.
Gebrauch
vorhanden.
Sie haben nicht die | Verwenden Sie frische Kartoffeln und
Frische richtige achten Sie darauf, dass die Kartoffeln
Pommes Kartoffelsorte beim Braten bissfest bleiben.
werden in der | verwendet.

HeiRluftfritteus
e
ungleichmanRi
g frittiert.

Sie haben die
Kartoffelstdbchen
vor dem Frittieren
nicht richtig
abgespult.

Spulen Sie die Kartoffelstdbchen
grundlich ab, um die Stérke von der
AulRenseite der Stabchen zu entfernen.

Frische
Pommes sind
nicht knusprig,
wenn sie aus
der
HeilRluftfritteus
e kommen.

Die Knusprigkeit
der Pommes Frites
hdangt von der
Menge an Ol und
Wasser in den
Pommes Frites ab.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelst&bchen richtig getrocknet
sind, bevor Sie das Ol hinzufugen.

Far ein knusprigeres Ergebnis schneiden
Sie die Kartoffelstifte kleiner.

Far ein knusprigeres Ergebnis etwas
mehr Ol hinzufugen.

Entsorgung von Elektrogerdten

Das

auf

den

Produkten

angebrachte

Symbol

der

durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin, dass verbrauchte

elektrische

und

elektronische

Gerdite

(nachfolgend

auch

LAltgeréte” oder ,Elektroschrott”) nicht GUber den Hausmull entsorgt

werden durfen. Indem Sie Elektroschrott in den Container werfen,

gefdhrden Sie die Umwelt. Altgerdte kénnen Stoffe (z. B. Blei, Cadmium, Chrom,

Brom, Quecksilber, Freon) enthalten, die eine Gefahr fur die menschliche
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Gesundheit und das Leben sowie fur die Umwelt darstellen. Durch die Sortierung
und Ubergabe von Altgeraten zur Aufbereitung, RUckgewinnung,
Wiederverwertung und Entsorgung schutzen Sie die Umwelt vor Verschmutzung
und Verunreinigung, tragen zur Schonung der naturlichen Ressourcen bei und
senken die Produktionskosten neuer Gerdte.

CE-Erklarung

Malis B. Machonski sp. k. Erklart, dass das Maltec-Gerdat Air Fryer 1800W 9L alle
Anforderungen der LVD-Richtlinie 2014/35/EU, EG 2014/30/EU erfullt und die
folgenden Normen erfullt:

62321-4:2013+AMDI1:2017 EN 55014-1:2017
62321-5:2013 EN 55014-2:2015
62321-6:2015 EN 61000-3-2:2014
62321-7-1:2015 EN 61000-3-3:2013
62321-7-2:2017 EN 60335-1:2012+A11:2014
62321-8:2017

\
et

Malis B. Machonski sp. k.

ul. Zbozowa 2E, Wysogotowo
62-081 Przezmierowo
www.maltec.pl

Bartosz Machonski
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