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INSTRUKCJA OBStUGI

ZGRZEWARKA
PROSEAL 130W




PRZED UZYCIEM URZADZENIA PROSIMY O ZAPOZNANIE SIE Z
NINIEJSZA INSTRUKCJA OBSLUGI! PRZESTRZEGAJ WSZYST-
KICH INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA, ABY UNIKNAé USZKO-
DZEN SPOWODOWANYCH NIEWLASCIWYM UZYTKOWA-
NIEM! ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE OBStUGI, ABY MOC Z
NIEJ SKORZYSTAC W PRZYSZtOSCI. NIEWLASCIWE UZYCIE
MOZE SPOWODOWAC OBRAZENIA CIALA | USZKODZENIA
ELEKTRYCZNE!

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

- Urzqdzenia nie powinny uzywaé osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycz-
nej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiad-
czenia i wiedzy, chyba ze bedq one nadzorowane lub poinstruowane w tym zakresie.

« Dzieci powinny by¢ pod nadzorem, aby nie bawity sig¢ urzqdzeniem

« Prézniowo mozna pakowaé¢ wytqcznie worki proézniowe teksturowane lub z wewnetrzny-
mi kanalikami. Gtadkie worki mozna tylko pakowag, a nie pakowa¢ prézniowo.

* Nie nalezy pakowac¢ prézniowo zywnosci o ostrych krawedziach, poniewaz moze to spo-
wodowac przebicie torebki i wyciek powietrza.

« Ptyny mozna szczelnie zamknqgg¢, ale nie mozna ich zamkng¢ prézniowo.

« Produkty o silnym zapachu, takie jak cebula, czosnek i imbir, a takze produkty fermen-
tujqce, takie jak Swieza kukurydza, mokry ryz i owoce utlenione, nalezy wysuszy¢ przed
pakowaniem prézniowym. W przeciwnym razie woreczek moze sig rozszerzy¢ po kilku
dniach. Alternatywnie, przed pakowaniem prézniowym, mozna umiesci€¢ w nim srodek
pochtaniajgcy wilgo¢.

« Po uzyciu nie dotykaj przewodu grzewczego, gdyz moze by¢ nadal gorgcy i moze spo-
wodowac¢ oparzenia.

« Nie umieszczaj urzqdzenia w poblizu kuchenki gazowe;.

« Jesli uzywasz urzqdzenia w sposodb ciggty, po kazdych 5 uzyciach zatrzymaj je na co
najmniej 40 sekund, aby urzgdzenie mogto odpoczqgg.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA




1. Pakowarka prézniowa

2. Torba rolowana (20x300 cm)

3. 20 szt. workéw proézniowych (20x30 cm)
4. Zewnetrzny wqz ssqcy

OPIS PRODUKTU




1. SUSZENIE: Pakuj prézniowo suche produkty spozywcze.

2. WILGOTNY: Pakuj prézniowo wilgotne lub mokre produkty spozywcze.

3. ZAMKNIECIE: Tylko zgrzanie, bez odkurzania.

4. PULSE: Reczne sterowanie odkurzaniem. Nacisnij i przytrzymaj, aby odkurzag; zwolnij,
aby zatrzymac.

5. POJEMNIK: Uzywaj z dodatkowq rurkq proézniowq do pakowania prézniowego pojemni-
kéw, specjalnych workéw prézniowych lub czerwonego wina.

6. STOP: Zatrzymaj maszyne.

7. Silikonowy pasek uszczelniajgcy

8. Pasek uszczelniajgcy ggbkowy

9. Schowek na torbe rolkowqg

10. Obcinak: Stuzy do przycinania worka prézniowego do wymaganej dtugosci.

1. Wyjmowana tacka ociekowa: Zbiera ptyny uwalniane z wilgotnego jedzenia podczas
odkurzania. Wyjmij tacke, aby jg oprézni€ i wyczyscic.

12. Port akcesoriéw: Podtqgcz tutaj lampe prézniowq.

13. Przyciski otwierajgce gérng pokrywe: Nacisnij, aby otworzy¢ gérng pokrywe.

14. Tkanina pokryta teflonem [ Drut grzejny: Stuzy do zgrzewania worka. Nie dotykaé po
uzyciu, poniewaz moze by¢ gorqgcy.

15. Gniazdo zasilania: Podtqcz tutaj przewdd zasilajqcy.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Zdejmowany silikonowy pasek uszczelniajgcy: Upewnij sig, ze silikonowy pasek jest na
swoim miejscu. Jesli sie poruszy lub go zabraknie, uszczelnienie bedzie nieskuteczne.

2. Zdejmowany pasek ggbkowy: Upewnij sig, ze pasek ggbkowy jest prawidtowo umiesz-
czony. Jesli jest odksztatcony lub zatkany, odkurzanie moze sie nie powies¢.

3. Podczas przechowywania trzymaj pokrywe otwartg: Jesli urzgdzenie nie jest uzywane,
pozostaw pokrywe otwartg, aby zapobiec zgnieceniu paska ggbki.



4. Prawidtowo umie$¢ worek: Wtz worek do wyjmowanej tacki ociekowej, trzymajgc go
blisko wypuktej czesci. Unikaj sktadania worka.

5. W przypadku zgromadzenia sie ptynu oprdznij tacke ociekowq: Wyjmij i wylej caty ptyn
z tacki ociekowe;.

6. Utrzymuj przewdd grzejny w czystosci: Zanieczyszczenia na przewodzie grzejnym mogq
mie¢ wptyw na skuteczno$¢€ uszczelnienia.

7. Nie przepetniaj worka: zywno$é powinna miescié sie w 2/3 objetosci worka; przepetnie-
nie moze uniemozliwi¢ dziatanie urzgdzenia.

8. Zachowaj odstep od urzqdzenia: Aby zapewni¢ wiasciwe uszczelnienie, zywno$¢ po-
winna znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 256 mm od krawedzi urzgdzenia.

SPOSOB UZYCIA
SUCHO [ WILGOTNIE — Uszczelnianie prézniowe

1. Umie$¢ torebke ptynnie w wyjmowanej tacce ociekowe;.

2. Naciénij obie strony pokrywy, aby jg szczelnie zamkngc¢.

3. W przypadku karmy suchej naciénij DRY. W przypadku karmy wilgotnej nacisnij MOIST.
4. Gdy kontrolka zmieni sie na STOP, proces jest zakonhczony. Naciénij oba boczne przyci-
ski, aby otworzy€ pokrywe.

5. Jesli ptyn dostanie sie do wyjmowanej tacki ociekowej, wyjmij tacke i wylej ptyn.

Ogtoszenie: Nie przepetniaj worka, zwtaszcza zywnosciq w proszku. Zywno$é nie powinna
zajmowaé wigcej niz 2/3 worka.
Ptyny mozna jedynie szczelnie zamkngé. Nie mozna ich zamkng¢ prézniowo.

TYLKO ZABEZPIECZENIE
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1. 3.

1. Umies¢ torebke ptynnie w wyjmowanej tacce ociekowe;j.
2. Naciénij obie strony pokrywy, aby jq szczelnie zamknqc.



3. Naciénij SEAL, aby rozpoczg¢ zgrzewanie.
4. Gdy kontrolka zmieni sig na STOP, proces zgrzewania jest zakohczony. Naciénij oba
boczne przyciski, aby otworzy¢ pokrywe.

KANISTER

1. Zamknij gérng pokrywe urzgdzenia.

2. Uzyj rurki proézniowej, aby podtqczy¢ pojemnik do urzqgdzenia. Przytrzymaj silikonowq
cze$¢ do zakohczenia procesu.

3. Naciénij przycisk CANISTER. Gdy kontrolka zmieni sie na STOP, proces jest zakofczony.

INFORMACJA O UZYCIU NOZY

Ostrze tnqce i schowek na worek znajdujg sie wewnaqtrz urzgdzenia. Aby uzyskaé€ najlep-
sze rezultaty, dociénij worek, jak pokazano na rysunku, podczas ciecia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Sytuacja Rozwiqzanie

Produkt nie dziata 1. Sprawdz, czy nie wystqgpita awaria zasilania i upewnij sig, ze
wtyczka zasilania jest prawidtowo podtqczona.

2. Jesli uzywasz urzqdzenia nieprzerwanie przez diuzszy czas,
odczekaj 30—45 sekund miedzy sesjami odkurzania.

3. Sprawdz przewdd zasilajgcy, wtyczke i urzqdzenie pod kg-
tem uszkodzen. W razie potrzeby skontaktuj sie z obstugg
klienta.

Nie uszczelnia dobrze | 1. Upewnij sig, ze woreczek jest rbwnomiernie umieszczony w
tacce ociekowej, bez zagniecen.

2. Upewnij sig, ze pokrywa jest catkowicie zamknieta (naciénij
obie strony, az ustyszysz klikniecie).

3. Po naciénieciu przycisku sprawdz, czy kontrolka dziata. Jesli
nie, skontaktuj sie z obstugq klienta.

Odkurzacz nie dziata, | Uzyj teksturowanego worka prézniowego. Gtadkie worki moz-
tylko uszczelka na jedynie zgrzewagé, nie mozna ich odkurzac.




Wycieki powietrza po | 1. Unikaj odkurzania zywnosci z ostrymi krawedziami, ktére
odkurzaniu mogq przebi¢ woreczek.

2. Worek odkurzacza moze by¢ uszkodzony lub mie¢ niewielkq
nieszczelno§¢ — wymief go.

3. Zbyt duza ilo§¢ ptynu w worku moze uniemozliwi¢ prawidto-
we odkurzanie. Uzyj pojemnika na ptyny.

Obszar uszczelnienia | Przewdd grzejny moze by¢ zbyt gorqcy. Unikaj ciggtego uzyt-
ulega zniszczeniu po | kowania; odczekaj 10-15 sekund migdzy kazdym cyklem od-
uszczelnieniu kurzania.

Torba nadmuchuje sie | Niektére produkty spozywcze z czasem uwalniajg gazy: pro-
lub wydmuchuje po- | dukty o siinym zapachu (cebula, czosnek, imbir), produkty
wietrze po kilku dniach | fermentujgce ($wieza kukurydza, mokry ryz) lub utlenione
owoce. Wysusz te produkty przed odkurzaniem lub dodaj do
torebki srodek pochtaniajgcy wilgo¢, aby zapobiec ich pecz-
nieniu.

DANE TECHNICZNE

MOC ZNAMIONOWA 130W

NAPIECIE ZNAMIONOWE 220-240V

CZESTOTLIWOSC ZNAMIONOWA 50Hz

TRYB CZUWANIA 0,42W

WYDAJNOSC POMPY 7L

MAKSYMALNA DtUGOSC USZCZELNIENIA 300 mm

MOC PROZNI 80kPa

GWARANCJA

Sprzedawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wady towaru przez okres 2 lat od daty wyda-
nia towaru.

Wszystkie zdjecia i rysunki majqg charakter wytqcznie poglgdowy.



Utylizacja sprzetu elektrycznego

Symbol przekreSlonego kontenera na odpady na kétkach umieszczony na produktach informuje, ze
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny (dalej réwniez ,zuzyty sprzet” lub ,elektrosmieci”) nie moze byé
wyrzucany razem z odpadami komunalnymi. Wyrzucajqc elektroSmieci do pojemnika stwarzasz
zagrozenie dla $rodowiska. Zuzyty sprzet moze zawieraé substancje (np. otéw, kadm, chrom, brom,
rte¢, freon) niebezpieczne dla zdrowia i zycia ludzi oraz dla §rodowiska. Sortujqc i przekazujgc zuzyty
sprzet do przetworzenia, odzyskuy, recyklingu i utylizacji, chronisz srodowisko przed zanieczyszczeniem i
skazeniem, przyczyniasz sie do zmniejszenia zuzycia zasobéw naturalnych i obnizenia kosztow
produkcji nowego sprzetu.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Malis B. Machonski Sp. K. odwiadcza, ze opisane w niniejszej instrukcji urzgdzenie
spetnia wszystkie wymagania:

(LvVD) Directive 2014/35/EU

(EMC) Directive 2014/30/EU
(ErP) Directive 2009/125/EC
REACH

(RoHS) Directive 2011/65/EU

Spetnia nastegpujgce standardy:

IEC 60335-2-45:2002
IEC 60335-1:2010

EN IEC 55014-1:2021

EN [EC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

°
Producent: -
Malis B. Machoriski Sp. K.

Zbozowa 2E, Wysogotowo
62-08]1, Przezmierowo, Polska
www.malis.pl Bartosz Machonski
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INSTRUCTION MANUAL EN

VACUUM SEALER
PROSEAL 130W




BEFORE USING THIS DEVICE, PLEASE READ THIS USER MANU-
AL! FOLLOW ALL SAFETY INSTRUCTIONS TO AVOID DAMAGE
CAUSED BY IMPROPER USE!

KEEP THIS USER MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.
IMPROPER USE CAN CAUSE PERSONAL INJURY AND ELECTRI-
CALDAMAGE!

SAFETY INSTRUCTIONS

- The appliance is not to be used by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction

« Children being supervised not to play with the appliance

+ Only textured vacuum bags or bags with internal channels can be vacuum sealed.
Smooth bags can only be sealed, not vacuumed.

- Do not vacuum seal food with sharp edges, as it may puncture the bag and cause air
leakage.

- Liquids can be sealed, but they cannot be vacuum sealed.

« Strong-smelling foods, such as onion, garlic, and ginger, as well as fermentable foods,
such as fresh corn, wet rice, and oxidized fruit, should be dried before vacuum sealing.
Otherwise, the bag may expand after a few days. Alternatively, place a desiccant inside
the bag before vacuum sealing.

- After use, do not touch the heating wire, as it may still be hot and could cause burns.

« Do not place the machine near a gas stove.

« When using the machine continuously, stop for at least 40 seconds after every 5 uses
to allow the machine to rest.

PACKAGE CONTENTS




1. Vacuum Sealer

2. Roll bag (20x300cm)

3.20pcs vacuum bags (20x30cm)
4. External suction hose

PRODUCT DESCRIPTION

15

11

12



1. DRY: Vacuum seal dry foods.

2. MOIST: Vacuum seal moist or wet foods.

3. SEAL: Seal only, without vacuuming.

4. PULSE: Manually control vacuuming. Press and hold to vacuum; release to stop.

5. CANISTER: Use with an extra vacuum tube to vacuum containers, special vacuum bags,
or red wine.

6. STOP: Stop the machine.

7. Silicone sealing strip

8. Sponge sealing strip

9. Roll bag storage compartment

10. Cutter: Used to cut the vacuum bag to the required length.

1. Removable drip tray: Collects liquid released from moist food during vacuuming. Re-
move the tray to empty and clean it.

12. Accessory port: Connect the vacuum tube here.

13. Upper lid release buttons: Press to open the upper lid.

14. Teflon-coated fabric / Heating wire: Used for sealing the bag. Do not touch after use,
as it may be hot.

15. Power socket: Connect the power cord here.

BEFORE FIRST USE

1. Removable silicone sealing strip: Ensure the silicone strip is in place. If it moves or is
missing, sealing will be ineffective.

2. Removable sponge strip: Make sure the sponge strip is correctly positioned. If it is out of
shape or obstructed, vacuuming may fail.

3. Keep the lid open when storing: If the machine is not in use, leave the lid open to pre-
vent the sponge strip from being squashed.



4. Place the bag correctly: Insert the bag into the removable drip tray, keeping it near the
raised section. Avoid folding the bag.

5. Empty the drip tray if liquids collect: Remove and pour out any liquid from the drip tray.
6. Keep the heating wire clean: Debris on the heating wire can affect sealing performan-
ce.

7. Do not overfill the bag: Keep food within 2/3 of the bag's areq; overfilling may prevent
the machine from working.

8. Maintain distance from the machine: Keep food at least 256mm away from the machine
edge for proper sealing.

HOW TO USE

DRY [ MOIST — Vacuum Seal

4. 5.

1. Place the bag smoothly into the removable drip tray.

2. Press down both sides of the lid to close it securely.

3. For dry food, press DRY. For moist food, press MOIST.

4. When the indicator light changes to STOP, the process is complete. Press both side
buttons to open the lid.

5. If liquid enters the removable drip tray, remove the tray and pour the liquid out.

Notice: Do not overfill the bag, especially with powdered food. Food should not take up
more than 2/3 of the bag.
Liquids can be sealed only; they cannot be vacuum sealed.

SEAL ONLY

o
i

3.

1. Place the bag smoothly into the removable drip tray.
2. Press down both sides of the lid to close it securely.



3. Press SEAL to start sealing.
4. When the indicator light changes to STOP, the sealing process is complete. Press both
side buttons to open the lid.

CANISTER

1. Close the upper lid of the machine.

2. Use the vacuum tube to connect the container to the machine. Hold the silicone part
until the process is complete.

3. Press the CANISTER button. When the indicator light changes to STOP, the process is
complete.

CUTTER USE NOTICE

The cutter blade and roll bag storage are inside the machine. For best results, press the
bag down as shown in the picture while cutting.

TROUBLESHOOTING
Situation Solution
Product not working 1. Check for a power failure and ensure the power plug is

properly inserted.

2. If used continuously for a long time, wait 30-45 seconds
between vacuum sessions.

3. Inspect the power cord, plug, and machine for damage.
Contact the customer service if needed.

Doesn't seal well 1. Ensure the bag is placed smoothly in the drip tray without
folds.

2. Make sure the lid is fully closed (press both sides until a
“click” is heard).

3. After pressing the button, check that the indicator light
works. If not, contact customer service.

Vacuum doesn't work, | Use a textured vacuum bag. Smooth bags can only be se-
only seal aled, not vacuumed.




Air leaks after vacu-
uming

1. Avoid vacuuming food with sharp edges that could punc-
ture the bag.

2. The vacuum bag may be damaged or have a small leak
— replace it.

3. Too much liquid in the bag can prevent proper vacuuming.
Use a container for liquids.

Seal area breaks down
after sealing

The heating wire may be too hot. Avoid continuous use; wait
10-15 seconds between each vacuum cycle.

Bag inflates or blows
air after a few days

Some foods release gases over time: strong-smelling foods
(onion, garlic, ginger), fermentable foods (fresh corn, wet
rice), or oxidized fruit. Dry these foods before vacuuming, or
add a desiccant to the bag to prevent swelling.

RATED POWER

RATED VOLTAGE

RATED FREQUENCY

STANDBY MODE

PUMP CAPACITY

MAX SEALING LENGTH

VACUUM POWER

TECHNICAL DATA

130w

220-240V

50Hz

0,42W

7L

300mm

80kPa

WARRANTY

The seller is liable for defective goods for 2 years from the date of delivery.

All pictures and drawings are for reference only.



Disposal of electrical equipment

The symbol of the crossed-out wheeled waste container placed on the products informs that used
electrical and electronic equipment (hereinafter also "waste equipment” or "electro-waste”) may not
be disposed of with municipal waste. By throwing e-waste into the container, you pose a threat to the
environment. Used equipment may contain substances (e.g. lead, cadmium, chromium, bromine,
mercury, freon) that are dangerous to human health and life and to the environment. By sorting and
handing over used equipment for processing, recovery, recycling and disposal, you protect the
environment against pollution and contamination, you contribute to reducing the use of natural
resources and lowering the production costs of new equipment.

C€

Malis B. Machoniski Sp. K. declares that device described in this manual meets all
the requirements of the:

DECLARATION OF CONFORMITY

(LVD) Directive 2014/35/EU

(EMC) Directive 2014/30/EU
(ErP) Directive 2009/125/EC
REACH

(RoHS) Directive 2011/65/EU

Meets the following standards:

IEC 60335-2-45:2002
IEC 60335-1:2010

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

Producent: ™
Malis B. Machonski Sp. K.

Zbozowa 2E, Wysogotowo

62-081, Przezmierowo, Polska

www.malis.pl Bartosz Machonski



£# maltec

BEDIENUNGSANLEITUNG DE

VAKUUMIERGERAT
PROSEAL 130W




BITTE LESEN SIE VOR DER VERWENDUNG DIESES GERATS DIE-
SE BEDIENUNGSANLEITUNG! BEACHTEN SIE ALLE SICHERHE-
ITSHINWEISE, UM SCHADEN DURCH UNSACHGEMASSE VER-
WENDUNG ZU VERMEIDEN!

BEWAHREN SIE DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG ZUM SPATE-
RENNACHSCHLAGEN AUF.UNSACHGEMASSE VERWENDUNG
KANN ZU VERLETZUNGEN UND ELEKTRISCHEN SCHADEN
FUHREN!

SICHERHEITSHINWEISE

- Das Gerdt darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit eingeschrénkten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kennt-
nis benutzt werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder angewiesen.

« Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerdat spielen.

« Nur strukturierte Vakuumbeutel oder Beutel mit internen Kandlen kénnen vakuumiert
werden. Glatte Beutel kébnnen nur versiegelt, aber nicht vakuumiert werden.

« Lebensmittel mit scharfen Kanten sollten nicht vakuumiert werden, da diese den Beutel
durchstechen und zu Luftaustritt fihren kénnen.

- Flussigkeiten kbnnen versiegelt, aber nicht vakuumversiegelt werden.

- Stark riechende Lebensmittel wie Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer sowie fermentierbare
Lebensmittel wie frischer Mais, nasser Reis und oxidiertes Obst sollten vor dem Vakuumie-
ren getrocknet werden. Andernfalls kann sich der Beutel nach einigen Tagen ausdehnen.
Alternativ kann vor dem Vakuumieren ein Trockenmittel in den Beutel gegeben werden.
« BerUhren Sie nach Gebrauch nicht den Heizdraht, da dieser noch heil sein und Verbren-
nungen verursachen kann.

- Stellen Sie das Gerdt nicht in der Néhe eines Gasherds auf.

« Bei kontinuierlichem Gebrauch der Maschine sollte nach jeweils 5 Anwendungen eine
Pause von mindestens 40 Sekunden eingelegt werden, damit sich die Maschine erholen
kann.

PACKUNGSINHALT




1. Vakuumiergerdt

2. Rolltasche (20x300cm)

3. 20 Stuick Vakuumbeutel (20 x 30 cm)
4. Externer Saugschlauch

PRODUKTBESCHREIBUNG




1. TROCKEN: Trockene Lebensmittel vakuumieren.

2. FEUCHTIGKEIT: Feuchte oder nasse Lebensmittel vakuumieren.

3. VERSCHLIESSEN: Nur verschlieRen, ohne Vakuum.

4. PULS: Manuelle Steuerung des Staubsaugens. Zum Staubsaugen gedrtckt halten; zum
Stoppen loslassen.

5. KANNE: Mit einem zusdtzlichen Vakuumschlauch zum Vakuumieren von Behdltern,
speziellen Vakuumbeuteln oder Rotwein verwenden.

6. STOP: Maschine anhalten.

7. Silikon-Dichtungsstreifen

8. Schwammdichtungsstreifen

9. Aufbewahrungsfach fur Rollkoffer

10. Cutter: Wird verwendet, um den Staubsaugerbeutel auf die benétigte Léinge zuzusch-
neiden.

1. Herausnehmbare Tropfschale: Sammelt FlUssigkeit, die beim Staubsaugen von fe-
uchten Lebensmitteln austritt. Die Schale kann zum Entleeren und Reinigen entnommen
werden.

12. Zubehdranschluss: Hier wird die Vakuumréhre angeschlossen.

13. Entriegelungsknopfe fur den oberen Deckel: Zum Offnen des oberen Deckels dricken.
14. Teflonbeschichtetes Gewebe | Heizdraht: Wird zum VerschlieRen des Beutels verwen-
det. Nach Gebrauch nicht berthren, da es heil? sein kann.

15. Steckdose: Schliefen Sie hier das Netzkabel an.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

8.

1. Abnehmbarer Silikondichtungsstreifen: Stellen Sie sicher, dass der Silikonstreifen richtig
sitzt. Wenn er sich verschiebt oder fehlt, ist die Abdichtung unwirksam.

2. Herausnehmbarer Schwammstreifen: Achten Sie darauf, dass der Schwammstreifen
richtig positioniert ist. Wenn er verformt oder verstopft ist, kann das Staubsaugen fehl-



schlagen.

3. Deckel beim Verstauen offen lassen: Wenn die Maschine nicht in Gebrauch ist, lassen
Sie den Deckel offen, damit der Schwammstreifen nicht gequetscht wird.

4. Beutel richtig einsetzen: Legen Sie den Beutel in die herausnehmbare Tropfschale und
achten Sie darauf, dass er sich in der Ndhe des erhéhten Bereichs befindet. Vermeiden
Sie es, den Beutel zu falten.

5. Leeren Sie die Tropfschale, falls sich Flussigkeiten darin ansammeln: Nehmen Sie die
Tropfschale heraus und giefden Sie die Flussigkeit aus.

6. Halten Sie den Heizdraht sauber: Ablagerungen auf dem Heizdraht kénnen die Dich-
tungsleistung beeintrdchtigen.

7. Den Beutel nicht Gberfullen: Die Lebensmittel sollten maximal 2/3 des Beutelvolumens
ausfullen; eine Uberfullung kann die Funktion der Maschine beeintréchtigen.

8. Abstand zur Maschine einhalten: FUr eine ordnungsgemdRe Versiegelung mussen die
Lebensmittel mindestens 25 mm vom Maschinenrand entfernt sein.

ANLEITUNG ZUR VERWENDUNG
TROCKEN [ FEUCHT — Vakuumversiegelung

=
4. 5.

1. Legen Sie den Beutel glatt in die herausnehmbare Tropfschale.

2. Drucken Sie beide Seiten des Deckels nach unten, um ihn sicher zu verschlieRen.

3. Fur trockenes Futter die Taste TROCKEN drlcken. Fur feuchtes Futter die Taste FEUCHT
drtcken.

4. Sobald die Kontrollleuchte auf STOP wechselt, ist der Vorgang abgeschlossen. Dricken
Sie beide seitlichen Tasten, um den Deckel zu éffnen.

5. Falls FlUussigkeit in die herausnehmbare Tropfschale gelangt, nehmen Sie die Schale
heraus und gief3en Sie die FlUssigkeit aus.

Beachten: Fullen Sie den Beutel nicht zu voll, insbesondere nicht mit pulverférmigem Fut-
ter. Das Futter sollte nicht mehr als 2/3 des Beutels einnehmen.

Flussigkeiten kénnen nur luftdicht verschlossen werden; eine Vakuumversiegelung ist
nicht moéglich.



NUR SIEGEL

1. 2. 3.
1. Legen Sie den Beutel glatt in die herausnehmbare Tropfschale.
2. Drlcken Sie beide Seiten des Deckels nach unten, um ihn sicher zu verschliel3en.
3. Drucken Sie SEAL, um den Versiegelungsprozess zu starten.

4. Sobald die Kontrollleuchte auf STOP wechselt, ist der Versiegelungsvorgang abge-
schlossen. Drlicken Sie beide seitlichen Tasten, um den Deckel zu 6ffnen.

KANISTER

2.

1. SchlieRen Sie den oberen Deckel der Maschine.

2. Verbinden Sie den Behdlter mithilfe des Vakuumschlauchs mit der Maschine. Halten Sie
das Silikonteil fest, bis der Vorgang abgeschlossen ist.

3. Drlcken Sie die CANISTER-Taste. Sobald die Kontrollleuchte auf STOP wechselt, ist der
Vorgang abgeschlossen.

HINWEIS ZUR VERWENDUNG DES SCHNEIDEGERATS

Schneidmesser und Beutelaufbewahrung befinden sich im Inneren der Maschine. Fur
optimale Ergebnisse den Beutel beim Schneiden wie abgebildet nach unten dricken.

FEHLERBEHEBUNG

Situation Lésung

Produkt funktioniert | 1. Prufen Sie, ob ein Stromausfall vorliegt und ob der Netzstec-
nicht ker richtig eingesteckt ist.

2. Bei langerer, ununterbrochener Anwendung sollten zwi-
schen den einzelnen Saugvorgdngen 30-45 Sekunden ge-
wartet werden.

3. Uberprufen Sie das Netzkabel, den Stecker und das Gerdt
auf Beschddigungen. Wenden Sie sich gegebenenfalls an
den Kundendienst.




Schliet nicht richtig
ab

1. Achten Sie darauf, dass der Beutel glatt und faltenfrei in die
Abtropfschale gelegt wird.

2. Stellen Sie sicher, dass der Deckel vollstindig geschlossen
ist (drticken Sie beide Seiten, bis ein ,Klick” zu héren ist).

3. Uberprufen Sie nach dem Drlicken des Knopfes, ob die Kon-
trollleuchte funktioniert. Falls nicht, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Vakuum  funktioniert
nicht, nur Dichtung.

Verwenden Sie einen strukturierten Vakuumbeutel. Glatte
Beutel kdnnen nur versiegelt, aber nicht vakuumiert werden.

Nach dem Staubsau-
gen tritt Luft aus.

1. Vermeiden Sie das Absaugen von Lebensmitteln mit schar-
fen Kanten, da diese den Beutel durchstechen kénnten.

2. Der Staubsaugerbeutel kénnte beschddigt sein oder ein
kleines Leck haben — ersetzen Sie ihn.

3. Zu viel Flussigkeit im Beutel kann das Staubsaugen behin-
dern. Verwenden Sie einen Behdilter fur Flussigkeiten.

Der Dichtungsbereich
zersetzt sich nach dem
Abdichten.

Der Heizdraht kénnte zu heil? sein. Vermeiden Sie Dauer-
betrieb; warten Sie 10—-15 Sekunden zwischen den einzelnen
Vakuumzyklen.

Der Beutel blast sich
nach ein paar Tagen
auf oder gibt Luft ab.

Manche Lebensmittel geben mit der Zeit Gase ab: stark rie-
chende Lebensmittel (Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer), fer-
mentierbare Lebensmittel (frischer Mais, nasser Reis) oder
oxidiertes Obst. Trocknen Sie diese Lebensmittel vor dem Va-
kuumieren oder geben Sie ein Trockenmittel in den Beutel, um
ein Aufquellen zu verhindern.

NENNLEISTUNG

STANDBY-MODUS

PUMPENKAPAZITAT

MAXIMALE DICHTUNGSLANGE

VAKUUMLEISTUNG

TECHNISCHE DATEN

130W

220-240V

50 Hz

0,42W

7L

300 mm

80 kPa

GARANTIE

Der Verkaufer haftet fir mangelhafte Ware fur einen Zeitraum von 2 Jahren ab Lieferda-

tum.

Alle Bilder und Zeichnungen dienen nur als Referenz.



Entsorgung von Elektrogerdéten

Das Symbol des durchgestrichenen Abfallbehdlters auf den Produkten weist darauf hin, dass
gebrauchte Elektro- und Elektronikgerdte (im Folgenden auch ,Altgerdte” oder ,Elektroschrott”) nicht
Uber den Hausmdull entsorgt werden durfen. Wenn Sie Elektroschrott in den Container werfen,
gefdhrden Sie die Umwelt. Altgerdte kénnen Stoffe enthalten (z.B. Blei, Cadmium, Chrom, Brom,
Quecksilber, Freon), die fur die Gesundheit und das Leben von Menschen und fur die Umwelt
gefdhrlich sind. Durch die Sortierung und Abgabe von Altgerdten zur Aufbereitung, Verwertung, zum
Recycling und zur Entsorgung schutzen Sie die Umwelt vor Verschmutzung und Kontamination, tragen
zur Verringerung des Verbrauchs naturlicher Ressourcen bei und senken die Produktionskosten fur

neue Gerdte.

Malis B. Machonhski Sp. K. erkldrt, dass das in diesem Handbuch beschriebene Gerét
alle Anforderungen der:

KONFORMITATSERKLARUNG

(LvD) Directive 2014/35/EU

(EMC) Directive 2014/30/EU
(ErP) Directive 2009/125/EC
REACH

(RoHS) Directive 2011/65/EU

Erfllt die folgenden Normen:

IEC 60335-2-45:2002
IEC 60335-1:2010

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021
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